
Donde el buen comer 
hace sentido.

B R U N A
C O M E R  &  M E R E N DA R

Cafetería

Café Expresso   
Espresso Co�ee  

Café Expresso doble  
Double espresso co�ee 

Café americano   
American Co�ee  

Cortado    
Co�ee with milk

Cappucchino   
Cappucchino

Submarino   
Submarine

Té    
Tea

$ 120

$ 200

$ 180

$ 200

$ 220

$ 200

$ 160

Bebidas frías
Cold drinks

Coca-Cola 600 cc
Consulte opciones   
See options

Cerveza Lata 500 cc  
Beer can 500 cc

Cerveza Vidrio 330 cc
Beer glass 330 cc

Té helado 600 cc    
Iced tea 600 cc

Jugo de frutas 350 cc
Fruit Juice 350 cc 

Agua Salus 600 cc 
Salus water 600 cc

Salus Frutté 600 cc    
Bottled flavored water

$ 150

$ 220

$ 200

$ 180

$ 250

$ 100

$ 120

B R U N A
C O M E R  &  M E R E N DA R

Sauvignon Blanc
 
Merlot

Cabernet Sauvignon

Tannat

Syrah

Champagne 

Vinos finos / Fine Wines
Consulte las opciones del día con el camarero
/ Check the options of the day with the waiter

$ 440

$ 440

$ 440

$ 440

$ 440

$ 880

Degustación de empanaditas criollas (Típico uruguayo)
6 unidades (Carne, Pollo y champignones, Jamón y queso, 

Capresse, Cebolla y queso, queso y aceitunas)

Tasting of empanadas criollas (Typical Uruguayan)
6 units (Meat, Chicken and mushrooms, Ham and cheese, 
Capresse, Onion and cheese, cheese and olives)

Papas fritas con chedadar & panceta
French fries with cheddar & bacon

Papas fritas
French fries

Croquetas de bondiola curada & queso gouda
Croquetitas en panko sobre colchón de verdes y chutney

Cured bondiola & gouda cheese croquettes
Croquettes in panko on a mattress of greens and chutney

Chicken fingers con mayonesa dulce de pepinillos
Dedos de pollo rebozados en panko con mayonesa sweet relish

Chicken fingers with sweet pickle mayonnaise 

Panko-battered chicken fingers with sweet relish mayonnaise

Rabas de calamar 
con emulsión de ajo & limón 

Squid rings
with lemon & garlic emulsion

$ 600

$ 500

$ 400

$ 650

$ 600

$ 700

Entrantes y antojitos
Starters and appetizers

César
Verdes, parmesano, cherris, pollo grillé, aderezo César

Caesar       
Greens, parmesan, cherris, grilled chicken, caesar dressing

De la huerta  
Completa y de estación, incluye verdes y vegetales variados 

disponibles del día (consulte con el camarero)

Garden
Complete and seasonal, includes assorted greens and vegetables 
available of the day (check with the waiter)

Mediterránea  
Verdes, vegetales varios, atún, huevo duro, langostinos & croutons

Mediterranean 
Greens, various vegetables, tuna, hard-boiled egg, shrimps & croutons

$ 650

$ 600

$ 700

Ensaladas
Salads

Plato del día WAY (consulte las opciones WAY del día) 

Dish of the day WAY (check the WAY options of the day) 

Plato del dia BRUNA (consulte las opciones BRUNA del día)

BRUNA dish of the day (check the BRUNA options of the day)

 

$ 600

$ 700

Chivito de lomo (Típico uruguayo) con papas fritas 
(pan, lechuga, tomate, mayonesa, panceta, mozzarella, 

jamón, huevo, aceitunas)

Tenderloin “chivito” (Typical Uruguayan) with French fries 
(bread, lettuce, tomato, mayonnaise, mozzarella, bacon, 
ham, egg, olives)

Revuelto gramajo (Típico uruguayo)
Papas fritas salteadas con huevo, crema, panceta y sabores 

Sautéed fries with egg, cream, bacon and flavors (Typical Uruguayan) 

Milanesa de carne con guarnición* 
Beef milanese with garnish*

Milanesa de pollo con guarnición* 
Chicken milanese with garnish*

Milanesa napolitana con guarnición*
Milanesa de carne o pollo con mozarella, jamón y salsa de tomate

Napolitan milanese with garnish*
Beef or chicken milanese with mozzarella, ham and tomato sauce

Hamburguesa de carne al pan con guarnición*
Hamburguesa de carne vacuna molida, con lechuga, tomate, 

huevo, jamón, mozarella y panceta en pan de papa y parmesano 

Beef burger with garnish* 
Ground beef burger with lettuce, tomato, egg, ham, mozzarella, 
and bacon on a potato and parmesan bun & garnish

Doble Hamburguesa de carne al pan con guarnición*
2 Hamburguesas de carne vacuna molida, con lechuga, tomate, 

huevo, jamón, mozarella y panceta en pan de papa y parmesano 

Double Beef burger with garnish*
2 Ground beef burger with lettuce, tomato, egg, ham, mozzarella, 
and bacon on a potato and parmesan bun & garnish

Hamburguesas de remolachas con guarnición*
3 hambuguesas con guarnición

Beetroot burgers with garnish* 
3 hamburgers with garnish

$ 990

$ 550

$ 700

$ 680

$ 850

$ 550

$ 700

$ 650

Platos de nuestra carta
Dishes from our menu

Hamburguesas de queso y coliflor con guarnición*
3 hambuguesas con guarnición

Cauliflower & cheese burgers with garnish*
3 hamburgers with garnish

Tibio de quinoa con habas y vegetales
salteado de quinoa, arroz integral, col, cebolla, puerro, 

espinaca, zanahorias y tomate, parmesano (opcional)

Warm quinoa with broad beans and vegetables
sautéed quinoa, brown rice, cabbage, onion, leek, spinach, 
carrots and tomato, parmesan (optional)

Bife de entrecot a la plancha con guarnición* 
250 gramos de bife con chimichurri y su guarnición

Grilled steak with garnish* 
250 grams of steak with chimichurri and its garnish

Suprema de pollo a la plancha con guarnición* 
Grilled chicken supreme with garnish*

Sorrentinos o Raviolones con salsa del día*
Sorrentinos or Ravioli with sauce of the day*

$ 650

$ 700

$ 950

$ 680

$ 700

*Consulte las opciones del día con el camarero
*Check the options of the day with the waiter

Club del sandwich
Club sandwich

Sandwich caliente  
Clásico de jamón y queso

Hot sandwich 
Classic ham and cheese

Tostado de masa madre  
Doble textura de queso 

y jamón de campo

Sourdough toasting
Double texture of cheese 
and country ham

Super medialuna rellena  
Clásica de jamón y queso

Super stu�ed crescent
Classic ham and cheese

$ 280

$ 380

$ 290

Croissant francés Bruna 
Con rúcula, queso Philadelfia 

y bondiola curada

Bruna french croissant 
With arugula, Philadelfia 
cheese and cured bondiola

Croissant francés Jaycee 
Jamón de campo, queso

Jaycee French croissant
Country ham, cheese

Tostón de campo 
Palta y huevo planchado

Sourdogh big toast 
Avocado and grilled egg

$ 290

$ 220

$ 290

Consulte los opcionales vegetarianos
See vegetarian optionals

Postre del día
Dessert of the day 

Cookies 

Galletón / Biscuit

Muffin de chocolate   
Chocolate Mu�n

Tartaleta de frutos rojos
Red fruit tartlet

Tartaleta de pistachos 
naturales / Natural 
pistachio tartlet

Hojaldre de manzanas
Apple pu� pastry

Croissant francés 
de almendras
Almond French Croissant

Alfajor de maicena
Cornstarch alfajor

$ 200

$ 120

$ 180

$ 160

$ 250

$ 250

$ 200

$ 220

$ 220

Tentaciones Dulces
Sweet Tentations

Pasta frola 
Frola pasta

Brownie de Chocolate
con nueces
Chocolate Brownie 
with walnuts

Crumble de manzanas
Apple Crumble

Salchichón de 
chocolate
Chocolate sausage

Carrot Cake & frosting

Lemon Cake
Porción 6x6 - sin gluten
Lemon Cake
6x6 serving - gluten free

Brownie de chocolate
Porción 6x6 - sin gluten
Chocolate Brownie
6x6 serving - gluten free

$ 260

$ 280

$ 280

$ 260

$ 280

$ 160

$ 160

Sin Gluten
Gluten-Free


